WAGNER

WEINEXPERTISE

JAHRGANG:
WEINART:
REBSORTE:
LAGE:

HERKUNFTSREGION:
QUALITATSSTUFE:

GESCHMACKSRICHTUNG:

ALKOHOLGEHALT:
RESTZUCKER:
SAURE:

VOLUMEN:
ALLERGENHINWEIS:

2025

WeilBwein

Silvaner

Staffelbacher Spitzelberg,
Rodelseer Kiichenmeister
Franken

Qualitatswein

trocken

1.5 % vol.

35 g/l

6.3 g/l

0751

Enthalt Sulfite

SENSORIK & CHARAKTER:

Unser Gutswein Silvaner prasentiert sich im Glas in einem
klaren, hellen Gelb mit feinen grinlichen Reflexen. Das Bou-
quet ist zurickhaltend und prazise, geprdgt von Aromen
griner Birne, Apfel und frischer Krauterwtrze, erganzt durch
dezente Zitrusanklange und eine kuhle, steinige Mineralitat.

Am Gaumen zeigt sich der Wein straff, elegant und klar
konturiert. Die lebendige, harmonisch eingebundene Saure
verleiht Frische und Spannung, wahrend die ausgepragte
Mineralitat dem Wein Tiefe und Herkunftsausdruck verleiht.
Der Abgang ist trocken, geradlinig und von feiner Wirze ge-
tragen, mit nachhaltiger Lange.

SPEISEEMPFEHLUNG:

Ideal zu klassischer und moderner Kuche: Spargel in allen
Variationen, gedUnsteter oder gebratener Fisch, Kalbfleisch,
Gefltigel, feine GemuUsegerichte sowie zu puristisch zubereite-
ten Speisen, bei denen der Wein seine Eleganz und Mineralitat
ausspielen kann.
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TRINKTEMPERATUR:
Empfohlene Serviertemperatur: 6-8 °C
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